
 
 

 

Ensalada de Taco de Bonito del Norte, Tomate de Caserío KM 0 y 
cebolla encurtida.
Arroz Cremoso de Verduras Naturales y Pollo de Caserío al Azafrán.
Vol-au-vent Relleno de Gambas y Mejillones sobre Salsa Negra.

  

Pimientos Rellenos de Rape con Salsa  Bízkaína.  

Taco de Codillo con Salsa  de Hongos y Lágrima de Reineta.

  

Brownie de Chocolate Blanco con Crema Inglesa Chocolateada.

                            
BODEGA INCLUIDA.

MENUS ESPECIALES
N.º 1

“Informe a Nuestro Personal en Caso de Alergia Alimentaria”

RESERVAS: 944 108 108

42,00 €
IVA INCLUIDO

Continuamos con…

Terminamos con Dulce…

Entrantes...



 
 

 

     
 Croqueta de Ternera com dulce de piquillo.

Surtido de Ibéricos con Pan Payes y Tomate KM 0.
Ensalada guacamole y tartar de tomate.
Arroz de Txopitos, Gambas y Mejillones en Americana.. 

  

Lomos de Bakalao a la bizkaina.

Carrilleras de Ternera Guisadas al Vino Tinto y Puré Cremoso de 
Patata.

  

Tarta de Queso Casera con Crumble de Galleta y Frutos Rojos en 
Texturas.
    
                                 

BODEGA Y CAFÉ  INCLUIDO.

MENUS ESPECIALES
N.º 2

“Informe a Nuestro Personal en Caso de Alergia Alimentaria”

RESERVAS: 944 108 108

47,00 €
IVA INCLUIDO

Aperitivo

Terminamos con Dulce…

Continuamos con…
Aperitivo

Entrantes…



 
 

 

  Croqueta de bacalao com ali-oli de txipiron.

Jamón Ibérico con Payes y Tomate KM 0.
Timbal de Ensalada de Antxoas en Vinagre con Tartar de Tomate y 
Salsa Cesar.
Revuelto de Langotinos con Setas Sitake y sus Picatostes

  

Suprema de Lubina con Crema de Cebolleta Fresca y trigueros.
  

Terrina de Cordero a Baja Temperatura sobre Puré de Patata 
Trufada.

  

  
Tostada a la Antigua con Natillas y Helado de Vainilla.
    

BODEGA Y CAFÉ  INCLUIDO.

MENUS ESPECIALES
N.º  3

“Informe a Nuestro Personal en Caso de Alergia Alimentaria”

RESERVAS: 944 108 108

57,00 €
IVA INCLUIDO

Continuamos con…

Terminamos con Dulce…

Entrantes…

Aperitivo
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